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momenti effervescenti

Antipasti

Chwi Jl' bu.oy\ utoumy\o se (oL :Prer\ciz, Tutts l'( _jl'ork\o se {oL Tiene.

Olive speziate vegetarisch 4,80
Eingelegte Oliven nach Hausrezept (3. 9)

Antipasto misto della casa 19,50
Gemischter Vorspeisenteller fur 2 Personen
mit Spezialitdten des Hauses (1. 2, 3)

Bruschetta vegetarisch 7,80
Gerostete Brotscheiben
mit marinierten Tomaten

Mozzarella di Bufala vegetarisch 10,80
Premium Biiffel-Mozzarella

auf geschmolzenen Tomaten

mit hausgemachtem Pesto

Insalata

Olive con pane vegetarisch 6,50
Eingelegte Oliven mit hausgemachtem Brot (3, 9)

Carpaccio di manzo 13,50
Diinn geschnittene Rindfleischscheiben
mit Parmesan und frischem Rucola

Vitello tonnato 12,50
Rosa gebratenes Kalbfleisch
an Thunfisch-Kapern-Créme (1, 3, 4)

Polpo grigliato 10,50
Gegrillter Oktopus
mit warmem Orangen-Fenchel-Salat (2)

%em‘]\'o chi pud dire « se stesso: io ho msc[ﬂafo wh (oucrfutm.

Insalata mista piccola vegetarisch 5,50
Kleiner gemischter Salat der Saison
an hausgemachtem Limonen-Dressing (1. 2. 3. 6)

Insalata con salmone 18,50
Ausgewahlte Salatvariation mit

gegrilltem Lachsfilet, Avocado und Zitrone
an hausgemachtem Limonen-Dressing (1. 2, 3

Insalata Nizza di lusso 20,80
Ausgewahlte Salatvariation mit

kurz gebratenem Thunfischfilet

(Sushi-Qualitat) an hausgemachtem
Limonen-Dressing (1. 2, 3. 6)

Minestre della casa

Insalata mista vegetarisch 9,50
GroBer gemischter Salat der Saison
an hausgemachtem Limonen-Dressing (1, 2. 3, 6)

Insalata con pollo e funghi 14,80

Ausgewadhlte Salatvariation mit gebratener

Hahnchenbrust, Champignons und Zucchini
an hausgemachtem Limonen-Dressing (1. 2. 3. 6)

Insalata con gamberetti 16,80

Ausgewdbhlte Salatvariation

mit Garnelen vom Grill (5)
an hausgemachtem Limonen-Dressing (1. 2. 3. 6)

Chl‘ 41’ bu_ob\ n[wﬁ-l'b\o se lok {:reb\le, tTutts a'{ _jiorb\a se lm Tiene.

Crema di pomodori vegetarisch 6,80
con gnocchi di ricotta

Tomatencremesuppe

mit Ricottakl6Bchen

Minestrone verde vegetarisch 6,80
con pesto

Italienische Gemiisesuppe

mit Basilikum-Rucola-Minz-Pesto

und Parmesan

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte.
Wenn Sie von Allergien betroffen sind, fragen Sie gerne nach unserer Allergiker-Karte.
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Pasta e gnocchi della casa

%aaj‘a chi Pus dire « se stesso: io ho DLSCI‘ujrd:rd wh o (ou:rfutu.

Gnocchi alla caprese vegetarisch 14,50
Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi

im Kirschtomaten-Sugo mit
Premium-Buiffel-Mozzarella und

frischem Basilikum (1, 2, 4, 9)

Gnocchi al pesto vegetarisch 15,80
Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi

mit Ofengemiise der Saison an
Basilikum-Rucola-Minz-Pesto und Parmesan (1)

Gnocchi con fegato di vitello 17,80
Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi

mit Kalbsleber-Geschnetzeltem,

roten Zwiebeln und kraftiger Rotwein-Jus (1)

Linguine con gamberetti 16,80
Hausgemachte Linguine mit

gebratenen Garnelen, Kirschtomaten,

Lauch, Chili und WeiBwein-Krauter-Sauce (2, 5)

Linguine a modo mio 11,80
Hausgemachte Linguine

mit Tomaten-Hackfleisch-Sauce

(100% Rind)

Ravioli alla bolognese
Hausgemachte Ravioli gefullt mit
100% Rindfleisch; dazu frischer Rucola
und Parmesan

Ravioli al limone vegetarisch
Hausgemachte Ravioli

mit Ricotta-Limonen-Fillung,
Minze und Parmesan

Penne povero diavolo
Hausgemachte Penne mit scharfer
Salami, Tomatensugo, Knoblauch,
Zwiebeln und Chili (1. 3)

Tagliatelle al salmone
Hausgemachte Bandnudeln mit
Wildwasserlachs, Spinat, Kirschtomaten
an leichter WeiBwein-Sauce (2)

Piccata di zucchine vegetarisch
Zucchini im Parmesan-Ei-Mantel,
serviert mit hausgemachten Linguine
in pikantem Tomatensugo

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte.
Wenn Sie von Allergien betroffen sind, fragen Sie gerne nach unserer Allergiker-Karte.

14,80

13,80

10,80

16,80

13,80

Sdamtliche Pasta und Gnocchi werden von uns taglich frisch im Haus hergestellt.
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Risotto
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Risotto di mare 15,80
Cremiges Premium-Risotto mit Meeres-
friichten und frischen Krautern (2)

Spiedini di verdure vegetarisch 15,80
Marinierte Gemdusespief3e vom Grill
auf cremigem Limonen-Risotto

Pesce

Risotto con pollo 14,80
Cremiges Premium-Risotto mit gegrillter
Hahnchenbrust, Oliven, Ofengemiise

der Saison und getrockneten Tomaten (3. 5)

Cwi di buon attine se lia ?ret\lz, tutts il j(’orka se (o Tiene.

Bistecca di tonno fresco 24,80
Kurz gebratenes Thunfischfilet

(Sushi-Qualitat) auf frischem Blattspinat

mit gerosteten Pinienkernen

Orata famosa 19,80
Kross gebratenes Doradenfilet

vom Grill mit Gemiise-Ratatouille

und Rosmarinkartoffeln

Carne

Salmone con verdure 20,80
Lachsfilet vom Grill

auf Ofengemise der Saison

und Rosmarinkartoffeln

Gamberetti con pane di pizza 23,80
Neun in Olivenol, Koriander, Chili

und Knoblauch eingelegte, gebratene
Riesen-Garnelen:; serviert mit

hausgemachtem Pizzabrot (2, 5)

%zoﬁro chi PV.E Jfre a se stesso: io ho wscfﬂrm‘ro wh {wcrfﬁtrx.

Ossobucco alla Boccone 25,80
Sous-vide gegarte Kalbshaxenscheiben

mit marinierten Tomaten und Gremolata

auf cremigem Safran-Risotto

Rumpsteak Black Angus Beef 29,50
Gegrilltes Rumpsteak mit Krauterbutter

auf Ofengemise der Saison und

Rosmarinkartoffeln

Cotoletta di maiale 18,80
Gegrilltes Kotelett vom Duroc-Schwein
auf kraftiger Jus; dazu Kartoffel-Spinat-Gratin

Petto di pollo alla Boccone 17,80
Gegrillte Hahnchenbrust gefullt mit

getrockneten Tomaten und Premium
Biffel-Mozzarella auf Ofengemiise der Saison

und Rosmarinkartoffeln (3, 5)

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte.
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Pizza Giardiniera vegetarisch
Pizza mit Ofengemdse der Saison,
Tomate, Mozzarella und frischen Krautern (2)

Pizza Tricolore vegetarisch
Pizza mit Kirschtomaten,
Premium-Buffel-Mozzarella
und frischem Blattspinat (2)

Pizza Margherita vegetarisch
Pizza mit Tomate und Mozzarella (2)

Pizza Miseria e Nobilta

Pizza mit eingelegtem Premium Thunfisch,
Speck, Zwiebeln, Spiegelei,

Tomate und Mozzarella (1, 2, 3. 4)

10,80 Pizza Parma 11,80

Pizza mit Parmaschinken, Rucola,
Parmesan, Tomate und Mozzarella (1. 2)

11,80 Pizza Salame piccante 10,80

Pizza mit scharfer Salami, Tomate
und Mozzarella (1, 2, 3)

Pizza Salmone 11,80
8,80 Pizza mit frischem Lachs, Blattspinat,
Tomate und Mozzarella (2)

10,80 Pizza Salsiccia 10,80

Pizza mit gebratener, pikanter italienischer
Fenchel-Bratwurst, Speck, Parmesan,
Tomate und Mozzarella (1, 2, 3, 4)

Alle unsere Pizzen sind auch mit Dinkel-Vollkorn-Teig gegen einen Aufpreis von 1,50 € erhiltlich.

Dolce della casa

%em‘rz} chi ?ua Jfre a se stesso:

Créme bralée laktosefrei
Vanillecréeme mit karamellisierter
Zuckerkruste und kleinem Fruchtsalat

Torta al cioccolato

Warmer Schokoladenkuchen mit
Vanilleeis und kleinem Fruchtsalat
(Zubereitungszeit ca. 25 Minuten)

{6 ho a.s::fu_;[od'o wh (u.crl'nta..

6,90 Tiramisu 6,90
Mascarpone-Ei-Créme auf Loffelbiskuits
getrankt in kraftigem Kaffee (8)

8,90 Panna Cotta laktosefrei 5,90
Panna Cotta mit Fruchtspiegel der Saison

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte.


http://www.google.de/search?biw=1680&bih=920&q=Pizza+Giardiniera&spell=1&sa=X&ei=mWC4UfXJBsjptQbEy4GgBA&ved=0CCkQBSgA
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Colazione
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Colazione Parma

Diinn aufgeschnittener Parmaschinken,
Marmelade, Honig, Butter und frisch
gepresster Orangensaft (20cl);

dazu hausgemachtes Brot (1. 2, 3, 5)

Colazione Bologna

Diinn aufgeschnittene rosa gebratene
Roastbeefscheiben mit Kirschtomaten,
Rucola, Parmesan und Butter;

dazu hausgemachtes Brot

Colazione Caprese vegetarisch
Tomate-Mozzarella mit Basilikum,

zwei Rihr- oder Spiegeleier und Avocado;
dazu hausgemachtes Brot

Colazione (selezione)

12,80

13,80

12,50

Colazione vegetariana vegetarisch
Premium Buffel-Mozzarella, Edamer Kése,
Kirschtomaten, Rucola, Honig, Butter,
Naturjoghurt mit Friichten;

dazu hausgemachtes Brot (1. 2)

Colazione Firenze

Dinn aufgeschnittener Parmaschinken,
Salami, Edamer Kase, zwei Riithr- oder
Spiegeleier, Obstsalat, Marmelade, Honig,
Butter und ein Glas Prosecco (10cl);

dazu hausgemachtes Brot (1. 2. 3. 5)

/(uticl' veri sohe coWe Ke(ob\l', Jf cenhlfe ne Trovi Ju_e buob\l’.

Brot

Butter
Honig
Marmelade

Obstsalat
Naturjoghurt mit Friichten

1,80

0,80
0,80
0,80

4,50
4,80

Parmaschinken (1. 2, 3. 5)
Salami (1, 2.3, 5,9
Edamer Kase (1,2

Gekochtes Ei

Riihreier natur

Riihrei mit Schinken oder Speck
Spiegeleier

Spiegeleier mit Schinken oder Speck

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte.
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4,50
5,50
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mit Konservierungsstoff

mit Farbstoff
mit Farbstoff Tartrazin*,
mit Farbstoff Azorubin*,

mit Farbstoff Chinolingelb*,
*Kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen

mit Antioxidationsmittel

mit StiBungsmittel
mit StiBungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle

mit Phosphat
geschwefelt
chininhaltig

coffeinhaltig
erhohter Coffeingehalt 32mg/100ml

mit Geschmacksverstarker



