
 
 
Antipasti 
 
 

 

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte. 
Wenn Sie von Allergien betroffen sind, fragen Sie gerne nach unserer Allergiker-Karte. 

Olive speziate   vegetarisch 4,80 
Eingelegte Oliven nach Hausrezept (3, 9) 

 
Antipasto misto della casa 19,50 
Gemischter Vorspeisenteller                   für 2 Personen 
mit Spezialitäten des Hauses (1, 2, 3) 

 
Bruschetta    vegetarisch 7,80 
Geröstete Brotscheiben  
mit marinierten Tomaten 

 
Mozzarella di Bufala   vegetarisch 10,80 
Premium Büffel-Mozzarella  
auf geschmolzenen Tomaten  
mit hausgemachtem Pesto 

Olive con pane   vegetarisch 6,50 
Eingelegte Oliven mit hausgemachtem Brot (3, 9) 

 
Carpaccio di manzo 13,50 
Dünn geschnittene Rindfleischscheiben  
mit Parmesan und frischem Rucola  

 
Vitello tonnato  12,50 
Rosa gebratenes Kalbfleisch  
an Thunfisch-Kapern-Crème (1, 3, 4) 

 
Polpo grigliato 10,50 
Gegrillter Oktopus  
mit warmem Orangen-Fenchel-Salat (2) 

 
 
Insalata 
 
 
 
Insalata mista piccola   vegetarisch 5,50 
Kleiner gemischter Salat der Saison 
an hausgemachtem Limonen-Dressing (1, 2, 3, 6) 

 
Insalata con salmone 18,50 
Ausgewählte Salatvariation mit  
gegrilltem Lachsfilet, Avocado und Zitrone  
an hausgemachtem Limonen-Dressing (1, 2, 3) 

 
Insalata Nizza di lusso 20,80 
Ausgewählte Salatvariation mit 
kurz gebratenem Thunfischfilet 
(Sushi-Qualität) an hausgemachtem 
Limonen-Dressing (1, 2, 3, 6) 

 
 

Minestre della casa 
 
 
Crema di pomodori vegetarisch 6,80 
con gnocchi di ricotta  
Tomatencrèmesuppe 
mit Ricottaklößchen 

 
 
 

 
 
Insalata mista   vegetarisch 9,50 
Großer gemischter Salat der Saison 
an hausgemachtem Limonen-Dressing (1, 2, 3, 6) 

 
Insalata con pollo e funghi 14,80 
Ausgewählte Salatvariation mit gebratener 
Hähnchenbrust, Champignons und Zucchini 
an hausgemachtem Limonen-Dressing (1, 2, 3, 6) 

 
Insalata con gamberetti 16,80 
Ausgewählte Salatvariation 
mit Garnelen vom Grill (5) 

an hausgemachtem Limonen-Dressing (1, 2, 3, 6) 

 
 
 
 
 

Minestrone verde    vegetarisch 6,80 
con pesto     
Italienische Gemüsesuppe  
mit Basilikum-Rucola-Minz-Pesto 
und Parmesan  
 
 



 
 

 
 
Pasta e gnocchi della casa 

 
 

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte. 
Wenn Sie von Allergien betroffen sind, fragen Sie gerne nach unserer Allergiker-Karte. 

 
Gnocchi alla caprese   vegetarisch 14,50 
Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi  
im Kirschtomaten-Sugo mit  
Premium-Büffel-Mozzarella und  
frischem Basilikum (1, 2, 4, 9) 

 
Gnocchi al pesto   vegetarisch 15,80 
Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi  
mit Ofengemüse der Saison an 
Basilikum-Rucola-Minz-Pesto und Parmesan (1) 

 
Gnocchi con fegato di vitello 17,80 
Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi  
mit Kalbsleber-Geschnetzeltem,  
roten Zwiebeln und kräftiger Rotwein-Jus (1) 

 
Linguine con gamberetti 16,80 
Hausgemachte Linguine mit 
gebratenen Garnelen, Kirschtomaten,  
Lauch, Chili und Weißwein-Kräuter-Sauce (2, 5) 

 
Linguine a modo mio 11,80 
Hausgemachte Linguine  
mit Tomaten-Hackfleisch-Sauce 
(100% Rind) 

 
 
 
 
 

 
Ravioli alla bolognese 14,80 
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit  
100% Rindfleisch; dazu frischer Rucola  
und Parmesan 

 
Ravioli al limone vegetarisch  13,80 
Hausgemachte Ravioli  
mit Ricotta-Limonen-Füllung,  
Minze und Parmesan  

 
Penne povero diavolo 10,80 
Hausgemachte Penne mit scharfer  
Salami, Tomatensugo, Knoblauch, 
Zwiebeln und Chili (1, 3) 

 
Tagliatelle al salmone 16,80 
Hausgemachte Bandnudeln mit 
Wildwasserlachs, Spinat, Kirschtomaten 
an leichter Weißwein-Sauce (2) 
 
Piccata di zucchine   vegetarisch 13,80 
Zucchini im Parmesan-Ei-Mantel, 
serviert mit hausgemachten Linguine 
in pikantem Tomatensugo 

 
 
 
 

 

 
 

 
 

Sämtliche Pasta und Gnocchi werden von uns täglich frisch im Haus hergestellt. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

Risotto 
 

 
 

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte. 

 
Risotto di mare 15,80 
Cremiges Premium-Risotto mit Meeres- 
früchten und frischen Kräutern (2)  

 
Spiedini di verdure   vegetarisch 15,80 
Marinierte Gemüsespieße vom Grill  
auf cremigem Limonen-Risotto 

 
Risotto con pollo 14,80 
Cremiges Premium-Risotto mit gegrillter  
Hähnchenbrust, Oliven, Ofengemüse 
der Saison und getrockneten Tomaten (3, 5) 

 

 

  
 

Pesce 
 
 
 
Bistecca di tonno fresco 24,80 
Kurz gebratenes Thunfischfilet 
(Sushi-Qualität) auf frischem Blattspinat 
mit gerösteten Pinienkernen 

 
Orata famosa 19,80 
Kross gebratenes Doradenfilet 
vom Grill mit Gemüse-Ratatouille 
und Rosmarinkartoffeln 

 
 

 
 
 
 
 
 

Salmone con verdure 20,80 
Lachsfilet vom Grill 
auf Ofengemüse der Saison 
und Rosmarinkartoffeln 

 
Gamberetti con pane di pizza 23,80 
Neun in Olivenöl, Koriander, Chili  
und Knoblauch eingelegte, gebratene  
Riesen-Garnelen; serviert mit 
hausgemachtem Pizzabrot (2, 5) 

 
 
Carne 
 
 
 
Ossobucco alla Boccone 25,80 
Sous-vide gegarte Kalbshaxenscheiben 
mit marinierten Tomaten und Gremolata 
auf cremigem Safran-Risotto 

 
Rumpsteak Black Angus Beef 29,50 
Gegrilltes Rumpsteak mit Kräuterbutter 
auf Ofengemüse der Saison und 
Rosmarinkartoffeln 
 

 
 
 
 
 
 
 

Cotoletta di maiale 18,80 
Gegrilltes Kotelett vom Duroc-Schwein  
auf kräftiger Jus; dazu Kartoffel-Spinat-Gratin 

 
Petto di pollo alla Boccone 17,80 
Gegrillte Hähnchenbrust gefüllt mit 
getrockneten Tomaten und Premium 
Büffel-Mozzarella auf Ofengemüse der Saison 
und Rosmarinkartoffeln (3, 5) 



 
 
 
 

Pizza forno di pietra 
 
 

 

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte. 

Pizza Giardiniera    vegetarisch 10,80 
Pizza mit Ofengemüse der Saison, 
Tomate, Mozzarella und frischen Kräutern (2) 

 
Pizza Tricolore    vegetarisch 11,80 
Pizza mit Kirschtomaten,  
Premium-Büffel-Mozzarella  
und frischem Blattspinat (2) 

 
Pizza Margherita   vegetarisch 8,80 
Pizza mit Tomate und Mozzarella (2) 

 
Pizza Miseria e Nobiltà 10,80 
Pizza mit eingelegtem Premium Thunfisch,  
Speck, Zwiebeln, Spiegelei,  
Tomate und Mozzarella (1, 2, 3, 4) 

 
 
 

Pizza Parma 11,80 
Pizza mit Parmaschinken, Rucola,  
Parmesan, Tomate und Mozzarella (1, 2) 

 
Pizza Salame piccante  10,80 
Pizza mit scharfer Salami, Tomate  
und Mozzarella (1, 2, 3) 

 
Pizza Salmone 11,80 
Pizza mit frischem Lachs, Blattspinat,  
Tomate und Mozzarella (2) 

 
Pizza Salsiccia 10,80 
Pizza mit gebratener, pikanter italienischer 
Fenchel-Bratwurst, Speck, Parmesan, 
Tomate und Mozzarella (1, 2, 3, 4) 

 
 
 

 
Alle unsere Pizzen sind auch mit Dinkel-Vollkorn-Teig gegen einen Aufpreis von 1,50 € erhältlich. 

 
 
Dolce della casa 
 
 
 
Crème brûlée   laktosefrei 6,90 
Vanillecrème mit karamellisierter 
Zuckerkruste und kleinem Fruchtsalat 
 
Torta al cioccolato 8,90 
Warmer Schokoladenkuchen mit 
Vanilleeis und kleinem Fruchtsalat 
(Zubereitungszeit ca. 25 Minuten) 

 
 
 
 
 
 
 
 

Tiramisù  6,90 
Mascarpone-Ei-Crème auf Löffelbiskuits 
getränkt in kräftigem Kaffee (8) 

 
Panna Cotta   laktosefrei 5,90 
Panna Cotta mit Fruchtspiegel der Saison 

 
  

http://www.google.de/search?biw=1680&bih=920&q=Pizza+Giardiniera&spell=1&sa=X&ei=mWC4UfXJBsjptQbEy4GgBA&ved=0CCkQBSgA


 
 
 
 
 

Colazione 
 
 

 

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte. 

Colazione Parma 12,80 
Dünn aufgeschnittener Parmaschinken,  
Marmelade, Honig, Butter und frisch 
gepresster Orangensaft (20cl); 
dazu hausgemachtes Brot (1, 2, 3, 5) 
 
Colazione Bologna 13,80 
Dünn aufgeschnittene rosa gebratene 
Roastbeefscheiben mit Kirschtomaten, 
Rucola, Parmesan und Butter; 
dazu hausgemachtes Brot  

 
Colazione Caprese vegetarisch 12,50 
Tomate-Mozzarella mit Basilikum, 
zwei Rühr- oder Spiegeleier und Avocado;  
dazu hausgemachtes Brot 

 

Colazione vegetariana vegetarisch 14,50 
Premium Büffel-Mozzarella, Edamer Käse, 
Kirschtomaten, Rucola, Honig, Butter, 
Naturjoghurt mit Früchten; 
dazu hausgemachtes Brot (1, 2) 

 
Colazione Firenze 14,80 
Dünn aufgeschnittener Parmaschinken,  
Salami, Edamer Käse, zwei Rühr- oder 
Spiegeleier, Obstsalat, Marmelade, Honig, 
Butter und ein Glas Prosecco (10cl); 
dazu hausgemachtes Brot  (1, 2, 3, 5) 
 
 
 
 
 

 
 
Colazione (selezione) 
 
 
 
Brot 1,80 

 

Butter  0,80 

Honig  0,80 

Marmelade  0,80 

 

Obstsalat  4,50 

Naturjoghurt mit Früchten  4,80 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Parmaschinken (1, 2, 3, 5)  5,50 

Salami (1, 2, 3, 5, 9)  4,00 

Edamer Käse (1, 2)  3,50 

 

Gekochtes Ei  1,50 

Rühreier natur  4,50 

Rührei mit Schinken oder Speck 5,50 

Spiegeleier 4,50 

Spiegeleier mit Schinken oder Speck 5,50 

 



 
 

 

 

Legende Zusatzstoffe 

 

 

 

Nr. 1 mit Konservierungsstoff 

Nr. 2 mit Farbstoff 
Nr. 2a mit Farbstoff Tartrazin*,  
Nr. 2b mit Farbstoff Azorubin*,  
Nr. 2c mit Farbstoff Chinolingelb*,  
 *Kann Aktivität und Aufmerksamkeit bei Kindern  beeinträchtigen  

Nr. 3 mit Antioxidationsmittel 

Nr. 4  mit Süßungsmittel  
Nr. 4a  mit Süßungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 

Nr. 5  mit Phosphat 

Nr. 6  geschwefelt 

Nr. 7  chininhaltig 

Nr. 8 coffeinhaltig 
Nr. 8a erhöhter Coffeingehalt 32mg/100ml 

Nr. 9 mit Geschmacksverstärker 

 

 
 


